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Mayonesa

Ingredientes Peso Acción Ajuste  
del calor Velocidad Tiempo Orificio de 

la tapa Observaciones

1

Yemas
Huevos
Sal
Pimienta de 
Cayena
Mostaza

 
60 g

2

–

–

150 g 

Poner en la cuba – 700 rpm 10 s

2
Aceite de 
semillas de 
uvas

750 ml

Verter por el 
pico vertedor en 
chorro grueso 
continua y 
rápidamente

– 2500 rpm 1 min

3 Vinagre de 
Jerez C.S.

Añadirlo y batir 
unos instantes

– 2500 rpm Probar y rectificar la sazón.

CONSEJO DEL CHEF
Utilizar huevos enteros para obtener una mayonesa más firme.

SALADO

Ingredientes:
YeMaS 60 g
HueVoS enteroS 2
MoStaza 150 g
Sal

PiMienta de caYena

aceite de SeMillaS de uVaS  750 Ml

Vinagre de jerez c.S. 


