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Salsa de tomate

Ingredientes Peso Acción Ajuste  
del calor Velocidad Tiempo Orificio de 

la tapa Observaciones

1

Mantequilla
Cebolla 
Zanahoria
Apio 
Tocino

20 g
50 g
40 g
15 g 
45 g

Poner en la cuba
115°C

Pulse 
1500 rpm

100 rpm

4  
impulsos 
 
6 min

Cerrado

2

Concentrado  
de tomate
Tomate
Ajo
Fondo blanco
Tomillo
Laurel
Perejil 
Sal
Pimienta

225 g 

300 g
1

750 ml
–
–
–
–
–

Incorporar 
130°C

Turbo

intermitente 
OIOI

10 s 

20 min
Abierto Probar y rectificar la 

sazón. 

3
Procesar la preparación 
con el accesorio 
«coulis» del Kit Cuisine 

–

CONSEJO DEL CHEF
Se puede sazonar esta salsa de muchas maneras añadiendo especias (orégano, albahaca, 
ajedrea, etc.).

SALADO

Ingredientes: 
Mantequilla 20 g
tocino aHuMado 45 g
cebolla 50 g
zanaHoria 40 g

aPio  15 g
concentrado de toMate 225 g
toMateS PeladoS 
PeladoS Y deSPePitadoS 300 g

dienteS de ajo 1 
fondo blanco 750 Ml

toMillo, laurel, raMaS de Perejil

Sal, PiMienta


