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Tarama de huevos de bacalao

Ingredientes Peso Acción Ajuste  
del calor Velocidad Tiempo Orificio de 

la tapa Observaciones

1

Miga de pan 
remojada
Huevos de 
bacalao
Zumo de limón
Cebolla

– 

400 g 

–

1

Poner en la cuba – 3500 rpm 2 min Abierto
Escurrir el pan de molde 
antes de ponerlo en la 
cuba

2 Aceite vegetal
Aceite de oliva

50 ml

50 ml
Añadir – 600 rpm 1 min Cerrado Probar y rectificar la 

sazón. 

CONSEJO DEL CHEF
Se puede aromatizar el tarama con diferentes hierbas aromáticas  
(eneldo, cebollino, etc.).

SALADO

Ingredientes:
Leche	 200 ml

Miga de pan seco	 120 g
Huevos de bacalao	 400 g
Aceite vegetal	 50 ml

Aceite de oliva	 50 ml

Zumo de limón

Cebolla	 1
Sal, pimienta


