o3 nastopko

| Baza brzoskwiniowego kremu
=\ e lodowego z miodem i rozmarynem

Skladniki :
BIALA BRZOSKWINIA 2506 ZOtTKA 100G SMIETANA 200 mL
- Tty GALAZKA ROZMARYNU 1 CUKIER 100 G
Ly * i 10!y # .
y r'.-i'jj ;L- i 5| _ Miép 256 MLEko 300 mL
Sktadniki Masa Czynnos¢ Ustawienie. Predkos¢ Czas Otwor v Uwagi
podgrzewania pokrywie
1 Miod D Wiyt @ z:ggfywana 7min  Otwarty
Brzoskwinie 250g do pojemnika 140°C 0l0I
Zéttka 1009 )
Cukier 1009 thowgc dczc
Mleko 300 ml @ ostlagnleaa e
2 Doda¢ 120 obr./min | 5 min ratury
Smietana 200 ml 85°C Skosztowaé
Gatazka 1 i doprawic.
rozmarynu
3 Wyja¢, schtodzi¢ i usuna¢ gatazki

rozmarynu.

Przela¢ baze do maszyny do lodéw,
poczekac az zamarznie, nastepnie
przechowywac w zamrazalniku.
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PORADY SZEFA KUCHNI

Brzoskwinie mozna zastgpi¢ morelami lub innymi rodzajami brzoskwin (brzoskwinie winne,
zOfte itp.). Zaleznie od upodobania mozna uzywac rowniez aromatycznych ziot (tymianek
cytrynowy, mieta, estragon, trawa cytrynowa itp.).
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