o
Baza lodow z czarnej porzeczki

Skiadniki :

MLEko 300 ML | ODWIROWANE CZARNE PORZECZKI
SMIETANA 200 ML 300G
ZOLTKA 140G

CukiER 1506

@ © ©

Ustawienie Otwor w

Sktadniki Masa Czynnos¢ . Predkos¢ Czas . Uwagi
podgrzewania pokrywie
Zéltka 1409
Cukier 1509
1 Sokzczarnych 3009 W%ozyF . @ R-Mix  emtn Zemlutss ,SkOSZtOVY"f‘C
porzeczek do pojemnika 85°C 150 obr./min i doprawic.
Mieko 300 ml
Smietana 200 ml
Schtodzi¢ i
2 wirowaé w _
maszynie do
sorbetow

PORADY SZEFA KUCHNI

Czarne porzeczki mozna zastapi¢ czerwonymi porzeczkami lub malinami. Mozna réwniez uzy¢
czarnych porzeczek wczesniej przepuszczonych przez wirowke. W takim przypadku nalezy uzy¢
300 g pulpy z czarnych porzeczek i pomina¢ etap 2, doda¢ bezposrednio czarne porzeczki z
mlekiem i Smietana.
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