NA SLtODKO

Btyskawiczny sorbet z
czerwonych owocoéw

Skiadniki :
CzerwoNE owocE MROZONE 800 G | CUKIER PUDER 130G
DuzA LASKA WANILII 1 | Biatka 190G

PRZECIETA | WYSKROBANA

@ © ©

Sktadniki Masa Czynnos¢ UstaW|en|e. Predkos¢ Czas Otwor v Uwagi
podgrzewania pokrywie

Czerwone 800 g Praca g

gwoce Wiozy¢ do zim- pulsacyjna 3 o4 Turbo az do czasu, gdy
1 Cuki d 130 . ik - 2000 obr./ impul- mieszanka zostanie

ukier puder g nego pojemnika 00 obr. oW zamieniona w puder.

Laska wanilii 1 o

2 Biatka 190 g Doda¢ struzka - 35.00 obr/ 30s Skosztowac
min i doprawic.

PORADY SZEFA KUCHNI
Aby uzyskac lekko kremowy sorbet doda¢ 200 g jogurtu naturalnego razem z biatkami. Mozna

zmienia¢ smak, uzywajac réznych owocéw (truskawki, wisnie, maliny, czarne porzeczki ...) i

réznych przypraw (truskawka/gozdziki, czarna porzeczka/mieta, jezyny/cynamon, wisnie/czte-
i ry przyprawy...).

Aby usuna¢ pestki z niektorych czerwonych owocow, przepuscic je przez akcesorium do prze-

cieréw z zestawu kuchennego.
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