ol stone

Chutney z aksamitnych fig

Skiadniki :
JaBtko RovaL GALA 1 RoDzYNKI KORYNTKI
SUSZONE AKSAMITNE FIgI 500 G OCET MALINOWY
WiNo muszkaTotowe 150 ML CUKIER BRAZOWY
CUKIER 65G
- .. Ustawienie
Sktadniki Masa Czynnos¢ .
podgrzewania
Figi 5009
Jabtko _ @
1 Rodzynki W ozye
do pojemnika .
Cukier 659 140°C
brazowy 1009
Ocet winn
2 wi v 80 ml | Wla¢ do @
Ino . .
k
muszkatotowe 150 ml | pojemnika 140°C

PORADY SZEFA KUCHNI

75G
80 ML
100G

@ © ©

Predkos¢

praca
przerywana
1010

praca
przerywana
1010

Czas

10 min

10 min

Otwor w
pokrywie

Otwarty

Otwarty

Uwagi

Jabtko najpierw obrac i
pokroic¢ w ¢wiartki.

W razie potrzeby
zastosowac kilka
ruchéw impulsowych
Turbo

4500 obr./min.

Skosztowac
i doprawic.

Cukier brunatny ma smak odrobine bardziej karmelowy w poréwnaniu z
klasycznym cukrem brazowym.
Figi mozna zastapi¢ innymi suszonymi owocami - daktylami, brzoskwiniami, $liwkami itp.



