ol sione
Chutney z czarnej porzeczki

Sktadniki :
SWIEZE CZARNE PORZECZKI 750G | JABtkA GRANNY 2 CREME DE CASSIS
BIALY OCET WINNY 50 ML (S?KOL? 3500) 20 (LIKIER Z CZARNYCH PORZECZEK) 70 G
CUKIER BRAZOWY 90a WIEZY IMBIR ©
Z ABEK CZOSNKU 1
Sktadniki Masa Czynnos¢ UstaW|en|e_ Predkos¢ Czas Otwor v Uwagi
podgrzewania pokrywie
7509
:;?rne porzec- 3509
. 309 Obrac i usuna¢ gniazda
2 jabtka Wiozy¢ @ 150 obr./min | 6 min Otwart nasienne przed wtoze-
Imbir do pojemnika N ’ Y niem jabtek Granny do
Czosnek g e pojemnika
Brazowy cukier
Ocet winny
Créme de S0ml @ Skosztowac
cassis (likier 709 100 obr/min ' 30 min  Otwarty i doprawic.
z czarnych 105°C
porzeczek)

PORADY SZEFA KUCHNI
Czarne porzeczki mozna zastapi¢ czerwonymi porzeczkami badz malinami, uzywajac
odpowiedniego likieru, na przyktad maliny + likier malinowy.
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