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Ciasto parzone

Skladniki na 1 litr:

Woba 200 mL MAKA 210G
SoL SZCZYPTA JAIA 3006
Masto 70G ZOLTKA 206G
CukiER 20G
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Sktadniki Masa Czynnos¢ Ustawienie. Predkos¢ Czas Otwor v Uwagi
podgrzewania pokrywie
Woda 200 ml
Masto 70 ml 7y¢
1 i W’fozyF . @ 200 obr./min 2 min Otwarty
sl szczypta do pojemnika 90°C
Cukier 2049
@ A wytaczyc
2 Maka 160g Dodac 500 obr./min 30s Otwarty = temperature po tym
100°C etapie.
Jaja 100 g Ave
3 . J . Dodavyac - 500 obr/min 45s Otwarty szybko przeioz.yc :
Zottka 20g powoli potrawe do pojemnika.

PORADY SZEFA KUCHNI

Ciasteczka mozna ozdobi¢ granulkami cukru lub czekoladowymi ziarenkami.
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