NA SLtODKO

Coulis morelowe

Skiadniki :

MORELE 1 kG PEKTYNA 20G
CUKIER 170G 2 CZUBKI NOZA CZTERECH PRZYPRAW
CUKIER INWERTOWANY 170G

SOK Z CYTRYNY 16 G

® © ©

Ustawienie Otwor w

Sktadniki Czynnos¢ . Predkos¢ Czas .
podgrzewania pokrywie

Morele 1kg

Cukier 1709
inwertowany Wymieszac cukier

Sok z cytryn 7y¢ @ Z[RGIE

. yryny 9] :/iozyF ik 260 obr./min 13 min  Zamkniety
Cukier 170 g 9o pojemnika Skosztowac
Pektyna 20g i doprawic.

Cztery 2
przyprawy czubki noza

PORADY SZEFA KUCHNI
Mozna réwniez dodac rozpuszczong zelatyne do mieszanki na koniec w ilosci 12 listkdbw na
kilogram surowych owocéw, wla¢ do formy i uzywac jako dodatek do ciasta.




