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Granita migdatowa

Skiadniki :

CUKIER DROBNY 50G CUKIER PUDER 100G
Woba 126 KosTki Lobu 5006
GLukozA 25aG MLEko 2 SZKLANKI
PROSZEK MIGDALOWY 70G

@ © ©

Ustawienie
podgrzewania

Cukier drobny 509
Wiozyc @

Woda 129 do pojemnika
Glukoza 259 110°C

Proszek
migdatowy

Cukier puder

Sktadniki Masa Czynnos¢ Predkos¢ Czas

100 obr./min

709 Wiozy¢i

100g  Wymieszaé 600 obr./min ' 3 min

[Z) Wiac 3500 obr./
szklanki min

Dodaci

Kostki lodu 5009 smiksowad

PORADY SZEFA KUCHNI
Ciasto migdatowe mozna zastgpi¢ gotowym ciastem migdatowym.

Otwor w
pokrywie

Otwarty

Otwarty

Zamkniety

NA SLtODKO

Uwagi

Gotowac do osiaggniecia
temperatury

Ciasto musi by¢ jedno-
rodne.

Schtodzi¢ pojemnik pod
zimng wodg

Miksowac¢ az do uzyskania
jednorodnej konsystencji
a kostki lodu zostana
starte na purée.

Skosztowac
i doprawic.




