Guacamole

Skiadniki :

AWOKADO 1 KG OLIWA Z OLIWEK
SOK Z JEDNEJ CYTRYNY SoL

PoMIDOR W ¢WIARTKI 300G Pieprz

@ O© ©

Sktadniki Masa Czynnos¢ Ustawienie_ Predkos¢ Czas Otwor v Uwagi
podgrzewania pokrywie
Awokado Tk
Sok z cytryny ! Wiozy¢ Praca ‘ 4 ,
Oliwa z oliwek ~ do pojemnika - PUSSISIITE. (XS Otwarty
i froide 1500 obr./ impulso-
sol _ min wych
Pieprz B
B 1900 obr./ 205
min
Pomidory . -300 obr./min Skosztowac
w kostke e - R-Mix 30s i doprawic.

PORADY SZEFA KUCHNI

Przygotowane guacamole nalezy zabezpieczy¢ folig, aby nie Sciemniato w kontakcie z
powietrzem.

Dla zaostrzenia smaku mozna doda¢ tabasco.
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