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Konfitura truskawkowa

Sktadniki :
TRUSKAWKI 750G
CUKIER 5256
PEKTYNA 8a
Sktadniki Masa Czynnos¢ UstaW|en|e. Predkos¢ Czas Otwor v Uwagi
podgrzewania pokrywie
Truskawki 7509 o @ praca ) , :
1 Cukier 525¢g \c/jvoozg.ce mnika przerywana 18 min  Otwarty \é\{j);(?;|re:za:k\;vs;¢pn|e
Pektyna 89 Po) 107°C olol pektyna.
Przetozy¢ .
2 do stoika na - .SSOSZ‘[OVY?C
konfitury. i doprawic.

PORADY SZEFA KUCHNI

P 1 ; TR Aby przyspieszy¢ przygotowanie konfitury mozna macerowac owoce pokrojone na potéwki z
l“‘ " - - f cukrem przez kilka godzin.
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- W s —— - . Najlepiej uzywac swiezych owocéw zawierajacych duzg ilos¢ naturalnego cukru
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