Krem bawarski

Skladniki na 1 litr:

MLEKO PEENE 1L LASKA WANILII 1
CUKIER BIALY 250G ZELATYNA 20a
ZOtTKA 2006 BITA SMIETANA 800¢
Sktadniki Masa Czynnos¢ Ustawienie. Predkos¢
podgrzewania
Przeciac laske
Cukier biaty 250g Wwanilii i whozy¢
1 Zohka M Al @ 600 obr./min
do pojem-
Laska wanilii 1 nika z cukrem i 85°C
z6ttkami.
2 Mieko petne 1L Wila¢ @ 600 obr./min
85°C
Rozpuscic i
dodac do mies-
3 Zelatyna 20g zanki. Schtodzi¢ =
szybko do tem-
peratury +20°C.
Recznie pofaczy¢
e o Smietane ze
4 Bitasmietana @ 800g schiodzona
masa.

PORADY SZEFA KUCHNI

o3 nastopko

©

Otwoér w

Czas pokrywie Uwagi
3 (.jo 4 Otwarty
min
12min  Otwarty
Skosztowac
i doprawic.

Baze kremu bawarskiego mozna aromatyzowac kawa, syropami, skérka owocow cytrusowych,
pistacjami, purée z owocow, pralinami.
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