o
Krem z masta

Skladniki na 1 litr:

MLEKO PEENE VoL WANILIA 5aG
CUKIER BIALY 200G MAStO SWIEZE 1 kG
ZOLTKA 100 G

@ © ©

Sktadniki Masa Czynnos¢ UstaW|en|e‘ Predkos¢ Czas Otwor v Uwagi
podgrzewania pokrywie
Cukier biaty 2009 zblanszowac 500 obr./mi
1 Zohka 100g wszystko w = R-Mi?< M 30 Zamkniety
Wanilia 5g pojemniku.
2 Mieko 2L Dodac @ 800 obr./min 15 min  Otwarty
90°C
3 Wyjac z _
pojemnika
Temperowac
4 Masto 1 kg Ec?sktrlzjz;es’rvc\:w @ 300 obr./min | 5 min Otwarty
pojemniku 25°C
Doda¢ wymies- @ ,
5 zane sktadniki 12.00 L2 1min  Otwarty Egsmakqwac
do masta S min i doprawic.
Po ubiciu wyja¢,
6 przechowywac w -
temp. 4°C.

PORADY SZEFA KUCHNI
Krem z masta mozna aromatyzowac dodajac do niego alkohol, ekstrakt z kawy lub czekolade.
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