Pasta z biatej fasol

Sktadniki :
Masto 20G | UGoTOwANA BIALA FASOLA 250 G
CEBULA 1 | BuLion 500 mL
(POKROJONA W CWIARTKI) SMIETANKA 250 ML
CzOSNEK 2 ZABKI
Sktadniki Masa Czynnos¢ Ustawnenne. Predkos¢ Czas
podgrzewania
Masto 20g oz @
1 Cebula LR 600 obr/min 3 min
do pojemnika .
Zabki czosnku 100°C
Ugotowana 2509 @
2 Dbiatafasola Doda¢ 600 obr./min | 10 min
Bulion 500 ml 100°C
3 Smietana 250ml  Wia¢ @ 600 obr./min 2 min
100°C
4 Przecedzi¢ przez B
sito chinskie

WIa¢ do syfonu
Nagazowac dwo-

5 ma nabojami -
Przechowywac¢
w cieple

PORADY SZEFA KUCHNI

ol stone

Otwoér w Uwadgi
pokrywie 9
Otwarty
Otwarty

Skosztowac
i doprawic.

Dzieki zastosowaniu syfonu mozna uzyskac lekka, napowietrzona konsystencje pasty.

47



