Pesto bazyliowe

Skladniki :
OLIWA Z OLIWEK 500 mL CZOSNEK 2 ZABKI
LISCIE BAZYLII 2006 SOK Z CYTRYNY 1
ORZESZKI PINIOWE 1006 PARMEZAN TARTY 1506
SoL, Pieprz
Sktadniki Masa Czynnosé UstaW|en|e_ Predkos¢ Czas Otwor v Uwagi
podgrzewania pokrywie
Parmezan 1509
tarty
Zabki czosnku 2 o 5
1 sél _[¥ ozye - 35.00 el 20s Otwarty
do pojemnika min
Pieprz _
Orzeszki 1009
piniowe
Oliwa z oliwek ' 500 ml .
2 WI?C do. - 3500 obr/ 155 Zamkniety
Sok z cytryny 1  pojemnika min
. Listki bazylii przed
Femlle.s. 2009 Doda¢ - Turbo oe) dodaniem do potraw
de basil 15 y
€ basilic S nalezy umy¢ i odsaczy¢
4 _ Skosztowac

i doprawic.

PORADY SZEFA KUCHNI
Mozna uzywac réznych gatunkéw bazylii, aby modyfikowac smak potrawy (dark opal itp.).
Po dodaniu bazylii do potrawy mozna albo zredukowac pesto robigc purée za pomoca

duzych ruchéw impulsowych 4500 obr./min lub uzyska¢ pesto bardziej,surowe” przy
uzyciu jedynie 2-3 ruchow impulsowych. Dodanie bazylii pod koniec przygotowywania
umozliwia uzyskanie zielonego chlorofilu, ktéry dtuzej zachowuje kolor.
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