Purée z groszku

Skiadniki :

(GROSZEK MROZONY, SUROWY 750 G

Masto
SOL, PIEPRZ

Skladniki

1 Groszek

2 Masto

Sol
Pieprz

Masa

7504

1009

100 G

Czynnos¢

Wrtozy¢
do pojemnika

Doda¢

PORADY SZEFA KUCHNI

@ O© ©

Ustawienie
podgrzewania

80°C

80°C

Predkos¢

3500 obr./
min

100 obr./min

Czas

2 min

13 min

ol stone

Otwor w
pokrywie

Zamkniety

Otwarty

Uwagi

Skosztowac
i doprawic.

Dodanie odrobiny smietanki lub masta sprawi, ze purée bedzie bardziej aksamitne.
Uzycie mrozonego groszku zapewnia zachowanie koloru i nie ma potrzeby wczesniejszego
blanszowania go (krétszy czas przygotowania i obrobki => oszczednosc¢ czasu).
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