Purée z selera

Skiadniki :
OBRANY SELER 750G
MLEKO 375G

SOL, PIEPRZ, GALKA MUSZKATOLOWA

Skladniki Masa
Seler (duze 7509
kawalki) 375 g
Mleko _
1 Sol _
Pieprz _
muszkatotowa
2
3

Czynnos¢

Wrozy¢
do pojemnika

Miksowanie

Zmiksowac¢, aby
uzyskac bardzo
gtadkie purée

PORADY SZEFA KUCHNI

@ O© ©

Ustawienie
podgrzewania

()

95°C

)

95°C

Predkos¢ Czas
Praca prze- 15 min
rywana OIOI

600 obr./min 10 min

3 500 obr./
min

3 min

Otwor w Uwadgi
pokrywie 9
Otwarty
Otwarty SkOSZtOV\{?C

i doprawic.
Zamkniety

Aby uzyskac bardziej tagodny smak do selera mozna dodac¢ ziemniaki.
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