+ 1 kg biatego sera « 1/5 szklanki cukru « 8 jajek » 15 dag masta lub dobrej margaryny - 2
tyzki maki ziemniaczanej  Cukier waniliowy « 10 dag rodzynek » 10 dag usmazonej skorki
pomaranczowe;j

Sparzy¢ rodzynki, 1/5 kg sera, potowe masta, potowe cukru waniliowego i 1/3 cukru
wtozy¢ do cuttra/wilka i miksowa¢ do uzyskania jednolitej masy, nastepnie dodac¢ 4
z6ttka i miksowac dalej.Gdy powstanie puszysta masa przetozy¢ do duzej miski.

Podobnie postepowad z pozostata czescia sktadnikéw. Ubié piane z 8 biatek uzywajac
miksera z r6zga, na koncu doda¢ pozostaty cukier. Wytozy¢ piane na mase serowa,
posypac maka ziemniaczang, na to wiozyérodzynki,skérke pomaranczowg , delikatnie
oraz doktadnie wymieszaé. Wszystko wytozy¢ na blache wytozong papierem do
pieczenia. Piec w 180C przez 1 godz. i 20 min.



