o
Sos pomidorowy

Skladniki :
Masto 20 G | SELER NACIOWY 156 | CzosNEK 1 ZABEK
Boczek wepzony 45 G | KONCENTRAT POMIDOROWY 225G | BuLion 750 ML
CeBULA 50 G | PomiDORY OBRANE zE SKORKI 300 G | TYMIANEK, LISC LAUROWY, tODYZKI
MARCHEW 40 G | !BEZPESTEK PIETRUSZKI, SOL, PIEPRZ
Sktadniki Masa Czynnos¢ UstaW|en|e' Predkos¢ Czas Otwor v Uwagi
podgrzewania pokrywie
Masto 209 Praca 4
Cebula 50g . pulsacyjna _ruchéw
1 Marchew 409 \é\gopzc):jcemnika @ :nSI?IO CIoT) Isr(r)]v':\)/;Ic_h Zamkniety
Seler 15¢g 115°C
Boczek 459 100 obr./min 6 min
Koncentrat 2259
pomidorowy
Pomidory 3009
Czosnek 1 Turbo 105
Bulion 750 ml @ :
2 . Doda¢ praca . Otwarty .SkOSZtOV\.I?C
Tymianek - 20 min i doprawic.
cos 130°C przerywana
Lis¢ laurowy - 0I0!
Pietruszka -
sol -
Pieprz -
Przepusci¢ mieszanke
3 przez akcesorium do B

przecieréw z zestawu
kuchennego.

PORADY SZEFA KUCHNI
Sos mozna doprawi¢ wedtug wiasnego upodobania, dodajac przyprawy (oregano, bazylia,

czaber itp.).



