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Tarama z ikry dorsza

Sktadniki :
MLEko 200 mL OLIWA Z OLIWEK 50 ML
MIEkISZ SUCHEGO CHLEBA 120 G SOK Z CYTRYNY
IKRA DORSZA 400G CeBULA 1
OLEJ ROSLINNY 50 ML SoL, PiEprz
Sktadniki Masa Czynnos¢ UstaW|en|e_ Predkos¢ Czas Otwor v Uwagi
podgrzewania pokrywie

Namoczony =
miegkisz chleba

. Wycisngé migzsz chle-

1 lkradorsza 4009 \C/lv%ozyF i« = 35.00 c 2 min Otwarty | ba przed wiozeniem
Sok z cytryny ~  do pojemnika min go do pojemnika
Cebula 1

Olej roslinny 50 ml

. . Doda¢ -
Oliwa zoliwek = 50ml

Skosztowac

600 obr./min ' 1 min ; -G
i doprawic.

Zamkniety

PORADY SZEFA KUCHNI

Taramie mozna nadac aromat, uzywajac aromatycznych ziét (koper, szczypiorek itp.).
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