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« 20 dag filetéw z wedzonego pstraga - 20 dag wedzonej makreli - 25 dag wedzonego tososia w
kawatku - 2 tyzki zelatyny - 20 dag kremowego twarozku - 20 dag masta « po pét papryki zottej
i czerwonej « cytryna « sél « pieprz

Zelatyne namocz w 50 ml wody, gdy napecznieje, podgrzej do rozpuszczenia, ostudz.
Papryke umyj, oczys¢ z nasion, pokroj w szatkownicy kostka 10 lub 14 mm.

Filety z pstraga pokrdj na kawatki, w cutter/wilku, zmieszaj z potowa twarozku, masta i
zelatyny. Dopraw do smaku sola, pieprzem i sokiem z cytryny. Makrele oczys¢ ze skéry
i 0sci, zmieszaj w cutter/wilku z pozostatym twarozkiem, mastem i zelatyna. Dopraw
do smaku.

Mase z pstraga wymieszaj z papryka z6tta, mase z makreli z papryka czerwona. Podtuzna
forme wytéz folig spozywcza.

Nat6z do niej mase z czerwong papryka, przykryj kawatkami wedzonego tososia
nastepnie na to mase z z6tta papryka. Na wierzchu utéz plastry tososia, zastudz terring,
wstawiajac jg do lodowki.



