o
Zupa-krem ze szparagow

Skladniki :
Masto 406 OBRANE SZPARAGI 400G
BuLion 800 mL CeBuLA 1
ZOtTKA 60 G 71006
SMIETANKA 100 mL
Sktadniki Masa Czynnos¢ Ustawienie_ Predkos¢ Czas Otwor v Uwagi
podgrzewania pokrywie
1 Masbo 409 \(?gozg.ce ik @ 200 0br/min 2min  Otwarty
22 120°C
quac d.o Praca 3do4
pojemnika | . - -
Szparagi 14009 pulsacyjna |n,1pu
2 @ 2000 0br/ | séw Otwarty
Cebula 1 min
Zagotowat 120°C 350 obr./min | 6 min
3 Bulion 800ml  Wila¢ @ 400 obr./min 10 min  Otwarty
100°C
4 Miksowanie - ?r,n5|(r)\o obr/ 2 min Zamkniety
Wymieszac
Zottka 60g i,éﬁka ze . Skosztowac
5 émietana 100ml smietang, = 600 obr./min 30s Otwarty i doprawié.

nastepnie dodac

i zmiksowac

PORADY SZEFA KUCHNI

Najlepiej uzy¢ zielonych szparagdw, ktére maja mniej wtdkien i nie trzeba ich bardzo
obierac.
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