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Cobertura de chocolate

Ingredientes Peso Ação
Regulação 
de aqueci-

mento
Velocidade Tempo Orifício 

Tampa Observações

1 Cobertura 
clara 500 g Aquecer

110°C
300 rpm 5 min. Aberto

2
Cobertura de 
chocolate 
Natas líquidas

250 g 

250 g
Incorporar

110°C
300 rpm 10 min. Aberto

DICA DO CHEFE
Conservar a cobertura a +4°C, num recipiente hermético durante 8 dias. 

DOCES

Ingredientes para 1 litro de preparação: 
Cobertura clara rica em pectina 	 500 g
Chocolate de cobertura 	 250 g
66% cacau

Natas líquidas           250 g


