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Manteiga com alho e salsa

Ingredientes Peso Ação Regulação de 
aquecimento Velocidade Tempo Orifício 

Tampa Observações

1

Salsa
Alho
Chalotas
Sal
Pimenta
Piment  
d’Espelette

350 g

120 g

150 g

–

–

– 

Picar finamente –
Pulse 
1500 rpm

5  
impulsos

Fechado

2 Manteiga em 
pomada 1000 g Misturar – 1300 rpm 1min30 Provar e retificar o 

tempero.

3 – Turbo
10 a  
15 s

DICA DO CHEFE
Pode variar as ervas aromáticas (manjericão, estragão, coentros, funcho) conforme as 
preparações que pretende elaborar em seguida. Pode acrescentar mostarda a l’ancienne e 
amêndoa em pó, para tornar a preparação mais intensa e com um toque estaladiço.

Ingredientes:
SaLSa 350 g 
SeM oS cauLeS, LaVada e Secada nuM Pano

chaLotaS x 6 150 g
aLho noVo SeM o gerMe  120 g

Manteiga eM PoMada 1000 g
SaL 40 g
PiMenta

PiMent d’eSPeLette

SALGADAS


