s
Molho Holandés

Ingredientes para 1 litro de preparacéo:

Acua 100 G LiIMAO 1 PECA

3 MANTEIGA DERRETIDA 120 G SAL 56
MANTEIGA cLARIFIcADA 300 G PIMENTA 16
GEMAS DE OVOS 120 ¢

@ © ©

Regulacéo de Orificio

Ingredientes | Peso Acdo R Velocidade | Tempo Observacées
aquecimento Tampa
1 Agua 100g Aquecer a dgua @ 700 rpm 2 min. Fechado
75°C
2 S:::as de 120 g ' Incorporar @ 700 rpm 1 min. Aberto
75°C
Manteiga .
3 derretida 120 g Incorporar 700 rpm 10 min.  Aberto
75°C
Manteiga
SR clarificada 300g
{ Sumo de @ i
4 liméo 1 Verter em fio e 700 rpm 5 min. Aberto g;‘;cerrs.rehﬁcar )
Sal 5¢g
Pimenta 1g

DICA DO CHEFE

Utilize a funcdo intermitente a 45°C para manter o molho Holandés quente durante o servico.
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