®
Molho de tomate

Ingredientes:
MANTEIGA 20 G | AIPO EM RAMA 15 G | DENTES DE ALHO 1
TOUCINHO FUMADO 45 G | CONCENTRADO DE TOMATE 225 G | FUNDO BRANCO 750 mL
CEeBOLAS 50 G | TOMATE PELADO 300 G | TOMILHO, LOURO, CAULES DE SALSA
CENOURAS 40 G | E SEM AS GRAINHAS SAL, PIMENTA
Ingredientes | Peso Acéio Regulngo de Velocidade | Tempo Orificio Observacdes
L aquecimento Tampa
Manteiga 209
Cebolas 50g @ PUI(S)% 4 |
1 Cenouras 40g Inserir na cuba 1500 rpm MPYSOS " Fechado

Aipo 159 isHe 100 rpm 6 min.

Toucinho 45¢g

Concentrado | 225¢g

de tomate

Tomates 300g

Alho ] Turbo 10s

Fundo branco | 750 ml @ Provar e retificar o

2 . Incorporar . ) Aberto
Tomilho - Intermitente 20 min. tempero.
130°C

Louro - OIOI

Salsa -

Sal -

Pimenta -

Passar a preparacdo
pelo acessério

para coulis do Kit
Cozinha

DICA DO CHEFE

Pode temperar o molho a gosto, acrescentando especiarias (orégdos, manjericéo, segurelha, etc.).



