SALGADAS

Tarama com ovos de bacalhau

Ingredientes:
LeITe 200 mL AzEITE 50 mL
MioLo bE PAO DURO 120 G SUMO DE UM LIMAO
OVOS DE BACALHAU 400 6 CeBOLAS 1
OLEO VEGETAL 50 mL SAL, PIMENTA
Ingredientes Peso Acéo Regulcfguo de Velocidade | Tempo Orificio Observacdes
aquecimento Tampa
Miolo de pao -
embebido
Ovos de 400g escorrer o miolo de p&o
1 bacalhau Inserir na cuba - 3500 rpm 2 min. Aberto antes de o colocar na
cuba.
Sumo de liméo -
Cebolas 1
Oleo vegetal 50ml :
2 . 9 " Acrescentar - 600 rpm 1 min. Fechado Provar e refificar o
Azeite 50ml tempero.

DICA DO CHEFE

Pode aromatizar o tarama acrescentando ervas aromdticas (funcho, cebolinho, etc.).
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