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тарама из копченого лосося

ингредиенты вес Действие температура Скорость время отверстие 
крышки Примечание

1

Лосось
масло
Соль
Перец

300 г

150 г 

–

–

положить в 
чашу

–

пульс  
1500 об/мин

3000  
об/мин

Кнопка 
«пульс» 
3 - 4 
раза 

20 сек

Открытое

2 Сливки 450 г Добавить – 3500 об/мин 1 мин Открытое

3

положить в 
холодное место. 
переложить 
в мешок с 
зубчатой 
насадкой. 
Нанести тараму 
на тосты.

– 600 об/мин
попробовать.  
при необходимости 
добавить соль и перец. 

Совет от шеФ-Повара
Используйте дикий копченый лосось, он будет менее жирным, чем выращенный и вкуснее.

ингредиенты:
коПЧёный лосось 300 г
Масло 150 г
сливки 450 г
соль, Перец

СоуСа и ЗакуСки


