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Сливочный крем

ингредиенты вес Действие температура Скорость время отверстие 
крышки Примечание

1
Белый сахар 
Желтки
ваниль

200 г

100 г

5 г

Смешать все 
ингредиенты

–
500 об/мин
R-Mix

30 сек Закрытое

2 молоко ½ л влить
90°C

800 об/мин 15 мин Открытое

3 перелить смесь в 
ёмкость

–

4 масло 1 кг
выдержать масло, 
нарезанное на 
кубики 25°C

300 об/мин 5 мин Открытое

5 Соединить смесь с 
маслом

25°C
1200 об/мин 1 мин Открытое

попробовать.  
при необходимости 
добавить специи.

6

после того как 
крем увеличится в 
объёме, перелить, 
хранить при 
температуре 4°С

–

Совет от шеФ-Повара
вы можете сделать крем с другим вкусом, добавив алкоголь, кофейный экстракт или шоколад.

СЛаДкие 

ингредиенты для 1 литра крема:
цельное Молоко ½ л
Белый сахар 200 г
Желтки  100 г
ваниль  5 г

охлаЖденное Масло 1 кг


