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Ганаш

ингредиенты вес Действие температура Скорость время отверстие 
крышки Примечание

1 шоколад 750 г
поместить в 
охлаждённую 
чашу

–
пульс  
2000 об/мин

Кнопка  
« пульс » 
4-5 раз

Закрытое

2
Сливки 
подогретые 
до 85°C

580 мл влить
55°C

OIOI
переменная 
скорость 

15 мин Закрытое
возможность влить  
сливки подогретые до 
85°C

3 перемешать, 
если необходимо

– 1000 об/мин 30 сек
попробовать.  
при необходимости 
добавить соль и перец. 

4 вылить в форму –

Совет от шеФ-Повара
Чем больше в шоколаде какао-масла, тем тверже получится ганаш.

СЛаДкие 

ингредиенты на 1 литр:
Шоколадный кувертюр  750 г
с 66% содерЖаниеМ какао

сливки 580 Мл


