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Шоколадная глазурь

ингредиенты вес Действие температура Скорость время отверстие 
крышки Примечание

1 напаж 500 г Нагреть
110°C

300 об/мин 5 мин Открытое

2
шоколадный 
кувертюр 
Сливки

250 г 

250 г
ввести

110°C
300 об/мин 10 мин Открытое

попробовать.  
при необходимости 
добавить соль и перец. 

Совет от шеФ-Повара
Глазурь хранится при температуре 4 ° С в герметичном контейнере в течение 8 дней.

СЛаДкие 

ингредиенты на 1 литр:
Белый наПаЖ (глазурь) с БольШиМ 
содерЖаниеМ Пектина  500 г
Шоколадный кувертюр 250 г
с 66% содерЖаниеМ какао

сливки 250 г


