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Абрикосовое кули  
(соус-подливка)

ингредиенты вес Действие температура Скорость время отверстие 
крышки Примечание

1

абрикосы
Сахар
Лимонный сок
Сахар
Пектин
4 специи

1 кг 

170 г

16 г

170 г

20 г

2  
щепотки 

поместить в 
чашу

105°C
260 об/мин 13 мин Закрытое

Смешать сахар 
с пектином

попробовать. 
при необходимости 
добавить пряности.

Совет от шеФ-Повара
вы также можете добавить размоченный желатин в готовый продукт из расчёта 12 листов на  
1 кг сырых ягод, вылить в формочку и использовать его в качестве украшения для торта.

СЛаДкие 

ингредиенты:
аБрикосы 1 кг

сахар  170 г
сахар 170 г
лиМонный сок 16 g

Пектин 20 г
2 щеПотки сМеси из 4 сПеций 
(Черный Перец, Мускатный орех, 
гвоздика и иМБирь) 


