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Миндальное граните

Ингредиенты Вес Действие Температура Скорость Время Отверстие 
крышки Примечание

1
Cахарный песок
Вода
Глюкоза

50 г

12 г

25 г

Поместить 
в чашу

110°C
100 об/мин Открытое

Варить до тех пор, 
пока смесь не 
нагреется до нужной 
температуры 

2
Миндальная 
пудра
Сахарная пудра

70 г 

100 г

Ввести и 
смешать

– 600 об/мин 3 мин Открытое
Необходимо, чтобы 
текстура была 
однородной.

3 – Охладить чашу под 
холодной водой

4 Молоко ½ стакана Ввести – 3500 об/мин 2 мин

5 Лёд 500 г
Добавить и 
измельчить

– Турбо
10 -  
15 сек

Закрытое

Измельчайте до тех 
пор пока смесь не 
станет однородной и 
лед не превратиться 
в пюре.

Попробовать. 
При необходимости 
добавить пряности.

Совет от шеф-повара
Вы можете заменить приготавливаемую миндальную пасту уже готовой. 

Сладкие 

Ингредиенты:
Cахарный песок	 50 г
Вода	 12 г
Глюкоза	 25 г
Миндальная пудра 	 70 г

Сахарная пудра	 100 г
Кубики льда	 500 г
Молоко	 ½ стакана


