o
Aggkram

Ingredienser:
SOCKER 400 GRr OsALTAT KYLSKAPSKALLT SMOR
VATTEN 100 mL 600 Gr
Acc 3
Ingredienser | Vikt Aktion Tem%(::rutur Varvtal v/m mi::ter Lock Ovrigt
Vatten 100 ml @
1 k 4 Tillsatt 100 14 min
Socker 00 gr 121°C
" Tills&tt genom .
2 Agg 3 péfylinadshélet N 500 5 min
5 Kyl kérlet i kallt vatten eller
3 Kyl kérlet - kyl fill dess att temeraturen
gatt ner ill 40 °C
4 Smér3°cC 600 gr  Tillsatt gradvis - 500 4 min Smaka av och smakséitt
9 9
5 Bevara kylan - 500

DESSERTKOCKENS TIPS

Smaksatt gdrna med t ex vanilj eller choklad.




