Basilikapesto

Ingredienser:

Ouvoua 500 mL VITLOKSKLYFTOR 2
FARSK BASILIKA 200 Gr CITRONJUICE 1 CITRON
PINJENOTTER 100 cr RIVEN PARMESANOST 150 Gr

SALT, PEPPAR

® © ©

Ingredienser | Vikt Aktion Tem[::eral'ur Varvtal v/m .Tld Lock Ovrigt
C minuter
Riven 150 gr
parmesan
Vitloksklyftor .
Tills&tt - 3,500 20sek  Oppet

Salt
Peppar
Pinjendtter 100 gr
Olivolja 500ml | _

. . Tillsétt - 3,500 15sek | Stangt
Citronjuice
Basilika 200 gr Tillsatt - Turbopuls 10-15 sek sl oen et bl

innan den tillsétts

- Smaka av och krydda

KOKSMASTARENS TIPS

Olika typer av basilika kan anvéndas, t ex Dark Opal. Nér basilikan tillsatts kan pes-
ton puréas, antingen genom Turbopulsen pd 4500 v/m eller via 2 eller 3 pulseringar.

Om basilikan tillsatts i slutet behdlls pestons gréna férg léangre.



