MATRATTER

Béarnaise sas

Ingredienser for 1 liter:

SCHALOTTENLOK 75 GR AGGULA 160 Gr
DRAGON 15 Gr SMOR 325 Gr
VINAGER 50 cr SALT 5Gr
VITT VIN 50 Gr PePPAR 1 Gr
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Temperatur Tid

Ingredienser Aktion oc Varvtal v/m minuter

Schalottenlok
Dragon

Salt

Peppar

.
Tillscitt 3 ill 4 min Sténgt

Vinegar

Tillsétt - 4 mi Oppet
Wine illsc min ppe

Oppet lock for att séinka
temperaturen

Aggula 2 min 30 Oppet

Tillsatt 3 min Oppet

KOKSMASTARENS TIPS
Genom att sénka temperaturen och éka varvtalet innan éggen tillsétts undviker du att sésen
koagulerar.




