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N Chokladtemperering

Ingredienser for 1 liter:

CHOKLADCOUVERTYR 1 kG |
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Temperatur id

Ingredienser | Vikt Aktion oC Varvtal v/m minuter Lock
Choklad @
W o | couvertyr 500 gr Tillsatt Stangt
; nedskuren 55°C
Choklad @
couvertyr 500 gr  Tillsatt Oppet
’ nedskuren 32°C
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For att ta bort luftbubblor
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Testa tempereringen Skall

Testa «brécka»
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Kontrol-lera
temperaturen

r o ik Blanda med ratt
temperatur

DESSERTKOCKENS TIPS
Om tempereringstestet inte utfaller fill beladtenhet méste det géras om. Det &r av yttersta vikt att
anvdnda choklad av hégsta kvalitet, t ex Valrhona eller callebaut.
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