Smoérkrdam

Ingredienser for 1 liter:

HELMIOLK V2 LITER FARSKT SMOR 1 kG
VIt SOCKER 200 Gr
AGGULOR 100 GR
VANIU 5Gr

@ © ©

Temperatur Tid

Ingredienser | Vikt Aktion oc Varvtal v/m minuter Lock Ovrigt
Vitt socker 200 gr
1 Aggulor 100 gr  Tillsatt = 500R-Mix  30sek  Stangt
Vanilj 5gr
2 Mjslk V2 liter | Tillsatt @ 800 15min  Oppet
90°C
3 Hall upp krémen i _
en bunke
4 Smér 1 kg Tillsatt @ 300 5 min Oppet
25°C
5 TI.”SGH b'lond-" 1,200 1 min Oppet Smaka av och smaksétt
ningen fill sméret
25°C
Nér smérkréimen
6 ar fluffig 1at svalna -
ikyl, 4°C

DESSERTKOCKENS TIPS
Smaksatt gérna med t ex: kaffeextrakt, choklad, rom eller madeira.




