DETTA RECEPT FINNS FORPROGRAMMERAT. SE PROGRAM 3.

Vanilikrém

Ingredienser for 1 liter:

HELMIOLK 1 LiTer Mot 50 Gr
SOCKER 250 Gr MassmioL FARSKT OSALTAT SMOR
AGGULOR 120 Gr 100 Gr
VANIUSTANG 1
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Ingredienser | Vikt Aktion Tem;:erutur Varvtal v/m .Tld Lock Ovrigt
C minuter
Socker 250 gr
Aggulor 120 gr
1 Mmjsl 50 gr  Tillsétt - 2,000 30sek  Stangt
Majsmjol 50 gr
Vanilj 1 stdng
2 Mjslk 1 liter | Tillsatt @ 1,000 12min  Oppet
95°C
3 Smoér 100 gr Lagg il s.)m:o'retl 1,000 30sek  Oppet Smaka av och smaksétt
som skurits i bitar 05°C

DESSERTKOCKENS TIPS

Smaksatt gdrna med vanilj, choklad eller rom.




