Malzemeler
12 kisilik 12 yumurta - 375 gr toz seker - 3 paket kabartma tozu 9 damla portakal aromasi

- 1500 gr soyulmus badem - 300 gr ince irmik
2 corba kasig portakal cicegi suyu

—  Yapihisi N
Firin1 180 derecede isitiniz.
Bademleri tirtikli bicakli R5 parcalayici ile dograyiniz.

Diiz bigak ile R5 pargalayicr kabinda irmigi, yumurtalari, sekeri, kabartma
tozunu, dogranmis bademleri ve portakal aromasini homojen bir hamur elde
edene kadar karistiriniz.

Ellerinize portakal ¢icedi suyu bulayip, toplar olusturun ve hafifce lizerlerine
bastiriniz.

Acibademleri folyo ile kaplanmis pasta tepsisine diziniz.

20- 25 dk boyunca 180 derece firinda pisiriniz. Saklayiniz.

Soguduktan sonra, acibademlere pudra sekeri serpiniz.




R5 Plus Parcalayici

disli bicak




