Malzemeler
12 kiSllik 16 tane baklavalik yufka - 700 gr ayiklanmis antep fistigi - 200 gr eritilmis

tereyadi - Serbet: 300 gr seker ve 300 cl su - 2 corba kasigi portakal ¢icedi ve limon suyu

—  Yapihisi N
R5 parcalayici haznesinde tirtikli bicak ile fistiklari ince dograyiniz.
Baklavalik yufkaya eritilmis tereyagi strtiniiz.

Yufkayi yaglanmis bir tepsiye koyunuz.

Cekilmis fistiklari yufkanin Gizerine serpiniz.

Yaglanmig baska bir yufka ile kapatiniz.

Hepsini 45 dakika boyunca 170 derecede ve sonra 10 dakika 210 derecede
pisiriniz.

Serbetin hazirlanis::

Koyu bir kivama gelene kadar su ve sekeri kaynatiniz. Saklayiniz.

Portakal ¢icegi ve limon suyunu ekleyiniz.

Baklava pistikten sonra, serbeti dokiiniiz ve baklava dilimi seklinde kesiniz.

Serbertinize iki corba kasigi bal ekleyebilirsiniz.




tirtikh bicak
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