Malzemeler
12 kisilik 1440 gr nohut - 1 tath kasigi misirézii yadi - 2 corba kasigi tahin - tuz - 100 g
buz
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—  Yapihisi
Nohutlari aksamdan 1 tath kasigi karbonat konulmus suda bekletiniz.

Nohutlar soguk suya koyarak 1 saat kisik ateste tuzsuz bir sekilde pisiriniz.

Nohutlari siziinliz ve sudan gegiriniz.

ekleyerek dograyiniz.

ayarlayiniz.

Ezme plirlizsiiz hale gelene kadar diiz bicagi olan R5 cutter ile nohutlari buzlar

Yarim corba kasigi susam yagi ve 2 corba kasigi tahin ekleyiniz ve tuzunu
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