Mercimek
Porbasi

12 kiSllik 1 kg sodan - 2 kg havug - 2,1 kg kirmizi mercimek
5l tavuk suyu - 150 g tereyagi- Tuz, karabiber, kimyon - kirmizibiber - bir demet kisnis

—  Yapihisi
Sogan ve havucu yikayiniz ve soyunuz.
CL50 10x10x10mm kubik ekipman ile havuglari ve soganlari dograyiniz.
Saklayiniz.
Mercimegi suda yikayiniz.
Sogan ve havuclari pembelestiriniz.
mercimedi ekleyiniz.
Kapatacak sekilde su ekleyiniz, tuz karabiber ve kimyonunu ayarlayiniz.
45 dk boyunca kisik ateste pisiriniz.
CMP 250 V.V.el mikseri ile corbay: piiriizsiiz hale gelene kadar ¢irpiniz.
Corbanizi bir tutam kirmizibiber ve birkag kisnis yapragi ile siisleyiniz.




Bu tarif icin gerekli aracglar:

_

El Mikseri CMP 250 V.V.




