Ezwme

Malzemeler

12 kisilik 3 patlican - 1 limon suyu - 2 dis sarimsak - 150 ml siizme yogurt

Yarim demet dereotu -Tuz karabiber

—  Yapihisi N
Firin1 160 derecede isitiniz.

Patlicanlari yikayiniz ve soyunuz.

Patlicanlari R301 sebze dograyici aparatinda 6 mm dograyici disk ile kesiniz.
Patlicanlarin Gizerine zeytinyagi gezdiriniz ve 30 dk boyunca 160 derece firinda
pisiriniz.

Pistikten sonra, patlicanlari sogutun ve R301 parcalayici haznesinde, diiz
bicagi yardimiyla dograyiniz.

Koyu bir kivam elde edene kadar karistiriniz. Limon suyu, yodurt ve énceden
ezilmis sarimsagi ekleyiniz.

Tuz ve karabiber ekleyiniz. Soguk olarak servis yapiniz.
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