Bezelye tart

Malzemeler:
DONMUS CiG BEZELYE 750 Gr

TEREYAG 100 Gr
Tuz, BiBER
Malzemeler | Olcisler islem I;';":: Hiz Zaman ::II::;I Aciklamalar
1 Bezelye 750 gr H;IZ::?; :‘ ijO e/ 2 dk Kapali
y v SOOC °
2 Tereyag 100 gr | Ekleyin % 100 devir/dk. 13 dk Acik
yag g Y
80°C
3 Tuz _ Tadini ve baharatini
Biber ayarlayin.

SEFiN ONERISi
Kicik bir parca krema veya tereyagi ekleyerek daha pirizsiz bir tat elde edebilirsiniz.

Dondurulmus bezelyede kullanilan siit kolorofili sabitler ve bezelyeleri nceden haslamaya gerek
yoktur ( bu durumda hazirlama ve uygulama siiresi azalir => zamandan kazanc)




