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Bavyera kreması

Malzemeler Ölçüler İşlem Isıtma 
Ayarı

Hız Zaman Kapak 
açıklığı

Açıklamalar

1
Beyaz şeker
Yumurta sarısı
Vanilya 
baklası

250 gr

200 gr

1

Vanilyayı 
parçalayın ve 
parçalarını hazne-
nin içinde şeker ve 
yumurta sarısı ile 
karıştırın

85°C
600 devir/dk. 3-4 dk Açık

2 Tam yağlı süt 1 L Boşaltma
85°C

600 devir/dk. 12 dk Açık

3 Jelatin 20 gr
Batırarak karışıma 
ekleyin 20°C’de 
hızlıca soğutun

–

4 Krem şanti 800 gr
Soğutulmuş 
karışıma kremi 
yavaşça ekleyin.

– Tadını ve ayarlayın.

ŞEFİN ÖNERİSİ
Bavyera kremanızı kahve, şuruplar, narenciye tatları, antep fıstığı, meyve püresi ve pralin ile 
aromalandırabilirsiniz.

TATLI

1 litre hazırlamak için gerekli malzemeler
TaM yağLı SüT 1 L
Beyaz şeker  250 gr

yUMUrTa SarıSı  200 gr

1 vaniLya BakLaSı

JeLaTin 20 gr

kreM şanTi  800 gr


