Bavyera kremasi

1 litre hazirlamak icin gerekli malzemeler

TAM YAGLI sUT 1L JELATIN
BEYAZ SEKER 250 Gr KREM SANTI
YUMURTA SARIS| 200 er
1 VANILYA BAKLASI
Malzemeler |Olcisler islem Isitma
Ayan
Vanilyay
Beyaz seker 250 gr parcalayin ve
1 Yumurta sarisi 200 gr parcalarini hazne- @
Vanilya : nin icinde §eke.r ve 85°C
baklas yumurta sarisi ile
karishrin
2 Tam yagh siit 1L | Bosaltma
85°C
Batirarak karisima
3 Jelatin 20 gr ekleyin 20°C'de -

4 Krem santi

800 gr

SEFIN ONERISi

hizlica sogutun
Sogutulmus
karisima kremi
yavasca ekleyin.

20 Gr
800 Gr

© ©

Hiz Zaman

600 devir/dk. 3-4 dk

600 devir/dk. 12 dk

Kapak
acakhg

Acik

Acik

Aciklamalar

Tadini ve ayarlayin.

Bavyera kremanizi kahve, suruplar, narenciye tatlari, antep fishgi, meyve piresi ve pralin ile

aromalandirabilirsiniz.
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