Cikolata kaplamasi

1 litre hazirlamak icin gerekli malzemeler
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Malzemeler |Olciiler islem Hiz Zaman Kapak Aciklamalar
acakhg

CiKOLATA KAPLAMAS| 1 kG |

Paletli . .
kaplama 500 gr  Eritin 800 devir/dk. 8 dk Kapali
Paletli

kaplama

©

500 gr  Ekleme 500 devir/dk. 5 dk Acik Tadini ve ayarlayin.
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800 devir/dk. 30 sn Hava ile kanstirmadan

Karistirin S .
’ homojenize edin
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Kaplamanin kristalize duru-
munu silfir kagidi izerinde
deneyin
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Test kagidi
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Cikolata kaplamasi test
. sirasinda zorlanmadan
220 devir/dk. dokilebilmeli ve ince
olmalidir.
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Kristallesme testi
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220 devir/dk. Kullanim sirasinda degistirme

Kullanilan kristallik
hizini koruyun.
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SEFIN ONERISi
Test kagidiniz sonuc vermezse ayni islemi tekrarlayin.
Kaliteli bir cikolata kaplamasi kullanilmasi 8nemlidir.




