Cikolatali krema

Malzemeler:

SIVI KREMA 570 Gr SiYAH GUANA CikoLATASI 300 GR
SOt 60 Gr KAKAO ORANI %66

YUMURTA SARISI 120 Gr

SEKER 120 &R
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Malzemeler |Olcisler islem Isitma Hiz Zaman Kapak Aciklamalar
Ayari acakhg

Yumurta sarisi 120 gr
Sek 120
Peer 9| Hozneye @ 130 devir/dk. 12dk  Ack
Krema 570 gr yerlestirin N
95°C
Sit 180 gr

Cikolata 300 gr  Ekleyin 250 devir/dk. 2 dk Acik

Tadini ve baharatini
ayarlayin.

Hemen bosaltin 250 devir/dk. 4 saat

SEFiN ONERISi

Cikolata kremasini firinda pisirmeden, sekerli tartlarin Gstini siislemek icin krem briile gibi kullanabilir-
siniz.

Degisik cesitlerdeki cikolatayr damak tadiniza gére kullanabilirsiniz (sitli cikolata, siyah cikolata,
karamelli cikolata vs.)




